
麦酒
Beer

グラス ￥ 490-
キリンハートランド 生ビール ピルスナー ￥ 650-
KIRIN Heartland Draft Beer

キリン FREE（ノンアルコールビール） ￥ 600-
KIRIN FREE (Non Alcohol Beer)

キリンラガー 大瓶 ￥ 900-
KIRIN Lager

グラス/スパークリング ￥ 1,000
Glass Sparkling Wine

ミモザ ￥ 1.000-
mimosa

食前酒
Aptizer

キール ￥ 900-
Kir

キール ロワイヤル ￥ 1.100-
Kir Royal

ドライ シェリー ￥９00-
Dry  sherry

カンパリソーダ ￥700-
Campari Soda

ドライ ベルモット ￥ 700-
Dry Vermouth

クラシック コーラ ￥ 500-
Classic Coca-Cola

キンセンウーロン ￥ 500-
Oolong Tea

ウィルキンソン ジンジャーエール（辛口） ￥ 500-
Wilkinson Ginger Ale (Dry)

柚子林檎ジュース ￥ 500-
Yuzu Lime & Apple Juice

でこぽんジュース ￥ 800-
Dekopon Orange Juice 

サンペレグリノ ￥ 900-
S.Pellegrino (500ml)

ソフトドリンク
Soft Drink

ノン・アルコール・カクテル
Non-alcoholic Cocktail 

サラトガ・クーラー ￥ 700-
Saratoga cooler(ライム・ジンジャエール）

セーフ・セックス・オン・ザ・ビーチ ￥ 700-
Safe sex on the beach（ネクター・パイン・クランベリー）

サマー・ディライト ￥ 700-
Summer  Delight（ライム・グレナデン・ソーダ）

グレープフルーツジュース ￥ 600-
Greap Frurts Juice 



梅酒
Plum Liqueur

青谷の梅 （梅酒・京都） ￥ 600-
Aodaninoume (Umeshu Kyoto)
7年間熟成させた極上梅酒です。梅の品種の中でも青谷でのみ作られている城州
白は、実は大きく肉厚で、香り高く、梅酒には最高の品質です

三井の梅酒 山廃純米５年（梅酒・福岡） ￥ 700-
Miinoumeshu-Yamahaijunmai 5year (Umeshu Fukuoka)
日本酒通のあいだで絶大な人気の山廃純米「美田 豊醸」をベースとして 、九州
有数の梅の産地「大山町産」の南高梅を一粒一粒選り分け、 手間隙かけた最高の
梅を使用しています。

完熟マンゴー梅酒 （梅酒・福岡） ￥ 800-
Maturity Mango Umeshu (Umeshu Fukuoka)
ビタミンAが豊富なアルフォンスマンゴーと梅酒のコラボレーション

玉出泉 （大吟醸・福岡） ￥ 800-
Tamadeizumi (Daiginjyou Fukuoka)
福岡県二日市生まれの、福岡でもっとも古い大賀酒造の筑紫野・宝満山の水を使用。
半分以下に精米した酒造好適米を、低温発酵で吟醸造りした、手軽に飲める大吟
醸。ほのかな香りと爽やかな喉越し。

東一 （吟醸・佐賀） ￥ 700-
Azumaichi (Ginjyo Saga)
『山田錦』を４７～４９％まで磨き上げた吟醸酒です。華やかな吟醸香、含み
共にすばらしく、バランスのとれたお酒です

八海山 （純米吟醸・新潟） ￥ 900-
Hakkaisan (junmaiginjyo Niigata)
新潟県・魚沼の美しい自然で造られた銘酒。精米率50％で仕込水『雷電様の清水』を
使用。淡麗辛口

日本酒
Sake

コントラット バローロ61 年 ￥23,000-
Contratto Barolo 1961 (Piedmont haly)

デュジャック クロサンドニ 03年 ￥28,000-
Dujac Clos St. Denis 2003 (Bourgogne France)

スポッツウッド エステート カベルネフラン 99年 ￥28,000-
Spottswoode Eatate Cobernet Franc 1999 (Napa Vallel U.S.A)

ヘンチキ ヒル オブ グレイス 98年 ￥68,000-
Henschke Hill of Grace 1998 (Eden Valley Australia)

コント ジョルジュ ド ヴォギュエ ミュジニ 00年￥58,000-
Ch. Doisy Daene 1989 (Barsac France)

ドメーヌ ド ラ ロマネコンティ ASK -
Domaine ds la Romanee Conti 2001 (Bouigogne France)

デザートワイン
Dessert Wine

ストーニーヒル セミヨン ド ソーレ 375ml ￥6.500-
Stony Hill Semillon de Sale 1997 375ml (Napa U.S.A)

シャトー ド ワジデーヌ ￥14,000-
Ch. Doisy Daene 1989 (Barsac France)

ランシュ・バージュ ０５年 ￥35,000-
Lanch Bage 2005 (Bourdaux France)

ティニャネロ 0３年 ￥25,000-
Tignanello 2006 (Toscana haly)



カクテル
Cocktail【カンパリ】

Campari

カンパリソーダ ￥ 700-
Campari Soda

カンパリオレンジ ￥ 800-
Campari Orange

スプモーニ ￥ 800-
Spumoni

【カシス】
Cassis

カシスソーダ ￥ 700-
Cassis Soda

カシスオレンジ ￥ 800-
Cassis Orange

カシスアップル ￥ 800-
Cassis Apple

カシスグレープフルーツ ￥ 800-
Cassis Grape fruit

【ジン】
Gin

ジンリッキー ￥ 900-
Gin Rickey

ジントニック ￥ 800-
Gin Tonic
ネグローニ ￥ 800-
Negroni

【ウォッカ】
Vodka

スクリュードライバー ￥ 800-
Screw Driver

モスコミュール ￥ 800-
Moscow Mule

ブラッディ・マリー ￥ 800-
Bloody Mary

【Others】
シャンディーガフ ￥ 800-
Shandy Gaff

レッド・アイ ￥ 800-
Red・eye

After Dinner

ワイルド・ターキー レア ブリード ￥1000-
Wild Turkey rare Breed(Bourbon)

山崎 12年 ￥1,000-
Yamazaki (Whisky)

シーバスリーガル 18年 ￥1,200-
Shivas Regal (Whisky)

ウイスキー
Whisky 

ブランディ
Brandy

シャトー・デュ・ブライユ 15年（カルバドス） ￥1.500-
Chateau du Breuil 15Y(Calvados)

ポールジロー トラディショナル
グランシャンパーニュ（コニャック） ￥1,000-

Paul GIRAUD(Brany cognac)

ルーチェ （グラッパ） ￥1.500-
Ｌｕｃｅ (Ｇｒａｐｐａ)

その他
Other

ポルフィデイオ アネホ （ラム） ￥1.200-
Ｐｏｒｆｉｄｉｏ Ａｎｅｊｏ (Ｒｈａｍ)

ディロン トレ ヴィユー VSOP（ラム） ￥900-
Dillon Tres Vieux VSOP (Ｒｈａｍ)

フォンセカNo.27 （ポートワイン） ￥1.000-
Fonceca No.27 (Port wain)



ワインリスト
Wine List

モンテス・アルファ カベルネ・ソーヴィニオン（重口） ￥ 5.800‐
Montes Alpha Cabernet Sauvignon (chile)
チリにおけるクオリティワインの先駆け.。濃いルビーの色調に熟したベリーとヴァニラ香の
豊かな香り。こしが強く、しっかりとしたボディとたっぷりの果実味 。

プリミテーボ・マンドゥリア（中重口） ￥ ４.500‐
Primitivo di Manduria (Puglia Itaria)
リカルド・コタレッラの指導の下、コストパフォーマンスの高いワイン。
イソップ童話に出てくるこの土地の土着品種を使用。口当たり柔らかな果実実いっぱいの
赤ワインです

シャトー ペイ・ラトゥール2007(軽重口） ￥ 5.500‐
Ch、Pey La Tour (France Bordoux)
コンサルタント・ミッシェル・ローランを向かえ多くの受賞を持つ『ドゥルト』の造るワイン
赤い果実のアロマ、フルボディでシルキーなタンニンが層を成しています。

キャンティ・クラシコ アンティノーリ（中重口） ￥ 6.500‐
Canti Classico Anti (Toscana  Italy)
トスカーナの自社畑でつくられた高品質なぶどうのみを厳選。エレガントさと気品を備えた
ワインです。ぶどう品種 サンジョヴェーゼ、カベルネ・ソーヴィニ ヨン、メルロー、シラー

赤ワイン
Red Wine

リスト以外もございます。
お気軽にお尋ね下さい

ボンテッラ カベルネ・ソーヴィニオン（重口） ￥ 5.800‐
Bonterra Cabernet Sauvignon (Carforia)
たっぷりの果実実とエスプレッソ、ロースト、チョコレートなどの香豊かなカルフォルニア
ワイン。

モン ペラ ルージュ2008（中重口） ￥ 5.800‐
Mont-Perot(France)
ワイン業界で衝撃を与えた、コストパフォーマンス最高のワイン。フランス第1級を上回った
と言われている旨安ワイン。

カンポ・チェーニ 2008（中口） ￥ ４.800‐
Canpo Ceni (Toscana Itaria)
ガンベロ・ロッソで絶賛されるカンポ・チェーニ。リカーゾリのフラッグシップ、カザルフェ
ッロ の”ジュニア”と呼ばれ、カザルフェッロと同じく、モダンな造りで色調は濃く、あふれん
ばかりのたっぷりとした果実味と柔らかな味わい。驚くほど手頃な スーパートスカーナです。



本垂 （芋・鹿児島） ￥ 800-
Hondare (Imo Kagoshima)
ハナタレをとった後に造られる黄金千貫の分厚い焼酎。お湯割りでどうぞ

紫尾の露 （芋・鹿児島） ￥ 850-
Shibinotuyu (Imo Kagoshima)
本格芋焼酎の定番です。県内産のサツマイモと米麹を原料に、146mの地下から
途絶えることなく湧き出る紫尾山系の伏流水を仕込、割水ともに使っています。

一粒の麦 （麦・鹿児島） ￥ 900-
Hitotsubunomugi (Mugi Kagoshima)
富乃宝山の西酒造の造る麦。立ち香は軽快でシャープな印象、ベース香に麦の香
ばしさが感じられ、しかも芋に肩を並べるほどの濃厚で円いコクと旨味、柔らか
い含み味を引き出した絶品

鳥飼 （米・熊本） ￥ 850-
Torikai (Kome Kumamoto)
96年モンドセレクション金賞。魅惑の吟醸香が素晴らしく、トロピカルフル－ツ
のような優しい香りと柔らかな味わいが特徴

富乃宝山 （芋・鹿児島） ￥ 750-
Tominohouzan (Imo Kagoshima)
日本酒で使われる黄麹を使い、モロミを吟醸酒のように低温発酵させ、ロックを
楽しむ為に造られた、鹿児島吹上町の生んだ銘酒

泰明 （麦・大分） ￥ 800-
Taimei (Mugi Ooita)常圧蒸留100％の麦焼酎。
大分県唯一の手作り。麦焼酎特有の香ばしさと、深くスモーキーな香りが二段階
に立ちのぼり、重量感のある飲みごたえながら、後口はやや甘い余韻が残ります

風譚 （芋・鹿児島） ￥ 900-
Futan (Imo Kagoshima)
幻の栗黄金くりこがねを使用。（現在７屋しか栽培が許されていない）上質なと
ろりとした上品な甘味は他の芋では出せないのが特長であります。

焼酎
Bar ley shochu

カーサ ラポストーレ キュヴェ アレキサンドレ
カベルネソーヴィニヨン（重口）０７ ￥8,300
Casa Lapostoll Cuvee Alexandre Cabernet Sauvignon (Rapel Valley Chile)
ベリー系の華やかな香り。タンニンはしっかりしていて濃厚で力強い。普通のチリワイン
と一味違う、果実の凝縮度と洗練された味わいです。

カントナック ブラウン （重口）０２ ￥14,000
CH.Cantenac Brown (France Margoux)
マルゴー村の隣カントナック村はACマルゴーを許された地。スマートで滑らかなスタイル。
タンニンが強すぎる現在のワインとは相反して酸味が味わいを担っている為。エレガントで
繊細なテイスト。

ドメーヌ ボーサン シャトーヌフ デュ パプ（中口）０６ ￥10,000
Dom.Boursan Chateuneuf du Pape (Rhone France)
タンニンが強めですが、味わいの中で旨み成分、エキス分などのバランスが非常によく
とれています。深さや力強さに加えて、透明感のあるフレッシュとエレガンスを感じます。

レ・ディフェーゼ
テヌータ・サン・グイド 08                                        ￥7.800
Le Difese Tanuta San Guid (Toscana Italia)
スーパートスカーナ・サッシカイヤのサード。サンジョベーゼ85％、カベルネフラン15％
スミレを連想させる香としっかりとした骨格。酸味のバランスがよいワインです

バローロ セッガルンバ・ダルバ ０５（重口） ￥15,000
Baloro seggalunba dalba (Piemonte Itaria)
バローロの中でも非常に力強く、個性溢れるセッガルンバ・ダルバ村のバローロ。
紫の花の香、しなやかで酸味のバランスが良い果実実溢れるワイン。

ピァン・デル・ヴィーニャ ブルネッロ・ディ・モンタルチーノ（重口）
￥15,000
Pian dell Vigne Burunello di Montaltiano(Itaria)
森の中、紫のお花畑にいるような香り豊かなワイン。洗礼された味わいは世界無二なる完璧なる
バランスがなせる業。

オー・メドック・ド・ジスクール2007（中重口） ￥ 7.300‐
Le Haut-Medoc de Giscours（France Haut-Medoc)
CH.ジスクールがオー・メドックで造るワイン。よく熟した果実の甘み・酸味がまろやか。
大きなスケールはないが、十分に楽しませてくれる変化に富んだワイン。



シャンパン・スパークリング
Champagne & Sparkling Wine

（375ml) ￥ 5,000-
ルイロデレール ブリュット プルミエ （750ml） ￥10,000-
Louis Roederer Brut Premier (Champagne France)
自社畑の葡萄を使い、贅沢なリザーヴワインをブレンドし、さらに職人の手によって最低3年
以上も熟成されたのちに出荷されるブリュット・プルミエ。PN 56％ / CH34％ / PM10％

ラルマンディエ トラディション ブリュット ￥11,000-
Larmandier Bernier Trandition Brut (Champagne France)
自家畑自家醸造で、ビオデナミ製法の手摘みで造られるシャンパーニュ。ＣＨ80％、ＰＮ20％

ルイロデレール ブリュット ロゼ ￥13,000-
Louis Roderer Brut Rose (Champagne France)
サーモンがかった上品な黄金色、強く複雑な香り、きめの細かい豊かな泡立ち、デリケート
なワインに溶け込んだ赤いフルーツの風味が特徴です。

ルイロデレール クリスタル ブリュット ￥35,000-
Louis Roederer Cristal Brut (Champagne France)
1876年、ロシア皇帝アレクサンドル2世専用シャンパーニュとしてルイ･ロデレールに特別
に造らせたシャンパーニュ。

クリュッグ クロデ メニル 1995 ￥120,000-
Krug Clos Mesnil 1995 (Champagne France)
グラン・キュベとなる為のブレンドが行われ、その他のキュベをその年、生産するかどうか
はその後決める シャンパーニュ最高の1本

ルイロデレール クリスタル ロゼ ￥75,000-
Louis Roderer Cristal Rose 1999 (Champagne France)
クリーミーできめ細かく持続性のある泡。イチジク、フランボワーズふくよかなアロマ。

モエ エ シャンドン ブリュット アンペリアル （750ml） ￥10,000-
Moet ＆Chandon Brut Imperial
PN50％、PM40％、CH10％。世界で最も有名なシャンパーニュ。ルイ･ヴィトン傘下。

モエ エ シャンドン ロゼ アンペリアル ￥18,000-
Moet & Chandon Brut Imperial Rose Champagne 
PN60％、CH30％、PM10%。野いちごのような果実実豊かで、軽やかさとしなやかさ
を持つ。

コンチェルト ランブルスコ レッジアーノ ￥5.000-
Concento Lambrusco Reggiano (Itaria)
自然発酵させた赤の辛口弱発泡性ワイン。ベリー系の新鮮果実溢れるアロマ。優しい
泡立ちと共に果実味と乳酸系のふくよかな風味が口に広がり、程よいタンニンとのバラ
ンスが良い。

白ワイン
White Wine

カーブ プルゾー トゥーレーヌ ソーヴィニヨン ボンヌリエール（中辛口） ￥ 6,800‐
Sauvignon ‘Les Devants de la Bonneliere’ Caves Plouzeau (Loire France)
有機栽培の葡萄のみで造り上げたフランス政府公認、オーガニックワインです。
ソーヴィニヨン・ブラン本来の爽やかさと豊かなハーブの香り、フレッシュかつ果実味豊かです。

ブラミート デル チェルボ シャルドネ（辛口） ￥ 5,500‐
Buramito del Cervo(Itaria)
14世紀の城、カステロ・デラ・サラのぶどう園でつくられるシャルドネ種(100％)を使用。
素性のよさが前面に出ているサラブレッド的なシャルドネ。

クロウヴ ミル ソービニヨン・ブラン（軽辛口） ￥ 5.500‐
Grove Mill sauvignon blanc(New Zealand)
少々緑色がかった鮮やかなレモン色。フレッシュで青っぽい アロマを持ち、シャーベット、
グーズベリー、パッションフルーツの含みが伴う。素晴らしいウエイトと 濃縮度を持ち、
リッチできれいにバランスが取れており、余韻が長くまろやかな後味ではライムの含みを持つ。

イル･フラーティ ルッガーナ（中辛口） ￥ 6.000‐
I Frati(Lombardia Itaria)
花の香りや甘い果実の味わいがキリリとしていて、余韻にほのかなアーモンドの余韻。
ルガーナ種。

オーボン・クリマ シャルドネ（中辛口） ￥ 9.000‐
Au Bon Climat chardoney (Calfornia America)
グレープフルーツやトロピカルフルーツなどフレッシュな黄色い果実のアロマに、果実味のしっかりと
した骨太で樽香からくるヴァニラの香りが微々ながら感じられ特徴的な風味が上質な白ワイン

コービー・ラン（軽甘口） ￥ 4.800‐
Covey Run Gewurztr aminer (Washington America)
干した黄色いフルーツの香りやライチを連想させる柔らかなボディ。
蜂蜜のようなとろっとした甘みを持ちながらしっかりとした酸味もあります。


